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Vad ar en Svanenmarkt restaurang och konferens?

En Svanenmairkt restaurang- och konferensverksamhet uppfyller de strangaste
miljékrav inom branschen, och har tagit ett helhetsgrepp om sitt miljéarbete.

Verksamheten arbetar strukturerat och aktivt med att minska
anvandning/férbrukning av resurser och optimera sin drift. Svanenméirket ar ett
effektivt redskap for att minska verksamhetens miljo- och klimatavtryck.

Kraven som stalls omfattar bland annat:

e Krav pa energieffektivitet och atgéarder for att minska energianvindning
e Forbud mot fossilt bransle
¢ Krav pa effektiv anvandning av vatten

¢ Krav pa effektiv kdllsortering som sédkerstéiller materialatervinning och
resursutnyttjande

e Omfattande krav pa minskning av matsvinn, som hjilper att uppfylla FNs
hallbarhetsmal att halvera matsvinn senast 2030

e Forbud mot onoddiga engangsartiklar

e Krav pa hallbara livsmedel som har mindre miljopaverkan, vilket hjdlper att
uppna FNs hallbarhetsmal, som kraver en fordndring till mer hallbara
livsmedel och jordbruk

e Krav pa hog andel ekologisk mat och dryck
e 100 % av kemikalierna for allmén rengoring, disk och tvitt &r miljomarkta

e Krav pa miljoméarkta inkop av produkter och tjanster

Varfor valja Svanenmarkning?

¢ Svanenmérkta restauranger och konferensanldggningar far anvéanda
miljoméarket Svanen i sin marknadsforing. Svanenmérket har hog
trovéardighet och ar mycket vialkdnt inom Norden.

e Svanenmérket ir ett enkelt satt att kommunicera miljéarbete och
miljéengagemang till kunderna.

e Svanenmairket klargor vilka miljobelastningar som &r viktigast och visar
ddrmed hur man som foretag kan minska utslapp, resursforbrukning och
avfallsbelastning.

e En miljoanpassad produktion ger ett battre utgangsliage infor framtida
miljékrav fran myndigheterna.
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e Svanenmirkning kan betraktas som en vigledning for arbetet med
miljoforbattringar inom verksamheten.

e Svanenmaérkningen innehéller inte bara miljokrav utan dven
kvalitetskrav, eftersom miljo och kvalitet ofta gar hand i hand. Det
betyder att en Svanenlicens ocksa kan ses som en kvalitetsstdmpel.

Vad kan Svanenmarkas?

Definition av det som kan bli Svanenmarkt:

Restauranger

Restauranger ar alla verksamheter som serverar mat, som till exempel
lunchrestauranger, a la carte restauranger, personalmatsalar, storhushall,
storkok pa skolor och sjukhus, gatukok, kaféer och liknande. Catering-, take
away- och fast food restauranger kan ocksa bli Svanenmaérkta.

Konferens

Konferens ar en verksamhet med tillgang till méteslokaler och samlingsrum som
gor det mojligt for kunden att genomfora en konferens med foreldsningar,
seminarier, information, diskussioner eller liknande. Huvudintidkter kommer
fran denna typ av verksamhet.

Konferensverksamheter utan évernattning, ofta kallade dagkonferenser, kan
Svanenmérkas om en av féljande forutsittningar for matservering uppfylls:

1. Konferensverksamheten inkluderar en Svanenmaérkt restaurang i egen regi
2. Har en leverantor av mat som ar Svanenmarkt

3. Underleverantéren av mat uppfyller alla obligatoriska krav for
livsmedelsleverantor, se tabell 1 for detaljer.

For konferensverksamheter som anvander en underleverantor av mat som inte
ar Svanenmarkt (punkt 3), kravs:

e Alla obligatoriska krav for matleverantor enligt tabell 1 ska uppfyllas.
Kraven géller endast for leveransen av mat som levereras till den
Svanenmairkta konferensverksamheten

e Dokumentationen maste erhallas av konferensverksamheten och ska
kontrolleras av Nordisk Miljomérkning ska kontrollera matleverantor pa
plats

) Arlig uppféljning av matleverantor

I ansokningsavgiften ingar kontroll av en matleverantér. Om konferensen vill ha
kontroll 6ver flera livsmedelsleverantérer maste en utvidgning av licensen
ansbkas. En matleverantdr som inte &r Svanenmarkt kan inte anvédnda
Svanenmérkning i sin marknadsféring.

Restaurang och konferens
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Med konferens menas inte verksamheter som konsertlokaler, teater,

maisslokaler, utstiallningslokaler och liknande, diar huvudintékterna kommer fran
andra arrangemang 4n moten med féreldsningar, seminarier, information,
diskussioner eller liknande. Det ar inte heller mdéjligt att Svanenmérka ett event
eller andra evenemang som till exempel en arlig konferens eller festival, enligt
dessa kriterier.

Kombinationer av verksamheter

Om det finns flera olika delverksamheter i samma verksambhet, eller om
verksamheten marknadsférs som en enhet, maste samtliga delverksamheter
inkluderas 1 licensen. Det vill sdga att en restaurang med konferens maste
ansoka om Svanenmérket for bada verksamheter samlade i en ansékan.

De olika kombinationerna av verksamheter kan vara konferenser med
tillhorande restaurang, samt konferensverksamhet med extern matleverantor.

Se tabell 1, under "Hur anséker man?” och "Vad kravs?” for en 6versikt 6ver vilka
krav olika kombinationer av verksamheter ska uppfylla.

Geografisk avgransning

Kravnivaer pa Svanenmérkningar ar faststallda utifran nordiska férhallande
men verksamheter utanfér Norden kan likavil anséka om Svanenmérkning.

Hur ansoker man?

Ansokning och kostnader

Fér information om ans6kningsprocessen och avgifter for denna produktgrupp
hanvisar vi till respektive lands hemsida. For adresser se sidan 3.

Vad kravs?

Ansokan ska besta av en ansékningsblankett/webbformulir samt dokumentation
som visar att kraven ar uppfyllda.

Kriterierna for restaurang och konferens bestar av en kombination av
obligatoriska krav och poédngkrav. De obligatoriska kraven ar markta med O +
nummer i parentes efter rubriken och maste alltid uppfyllas. Numret till de
obligatoriska kraven refererar till numret i kriterierna fér "Hotell, restaurang
och konferens”. Podngkraven adr méarkta med P + nummer i parentes efter
rubriken och fér varje podngkrav som uppfylls ges en viss poang. Poangen riknas
samman och en viss poAngsumma maéaste uppnas for att erhilla licens.

I de fall dar flera delverksamheter uppfattas eller marknadsférs som en enhet
maste alla delverksamheter inkluderas i ansokan och licensen. Till exempel en
restaurang med tillhérande konferens maste uppfylla de obligatoriska kraven och
podngkraven for kombinationen "Restaurang och konferens”.

Tabell 1 ger en 6versikt 6ver de obligatoriska kraven som maste uppfyllas for de
olika kombinationerna av verksamheter, vilka podngkrav de kan uppfylla samt
antal minimipoang de maste uppfylla.

Restaurang och konferens
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For varje krav ar det beskrivet hur kravet ska dokumenteras. Det finns ocksa
symboler som anvinds for att underlitta arbetet. Symbolerna ar:

X Skicka med

< Ska dokumenteras vid arlig uppféljning av licensen, om Nordisk Miljémérkning
begir information.

B Fyll i webbformular

P Kravet kontrolleras pa plats.

For att fa Svanlicens kravs att:
e Samtliga obligatoriska krav uppfylls
e Minimum antal poéng uppfylls enligt podngsammanséattningen i 047
¢ Nordisk Miljomarkning har kontrollerat pa plats

All information som sinds till Nordisk Miljomérkning blir konfidentiellt
behandlat. Underleverantorer kan skicka dokumentationen direkt till Nordisk
Miljoméarkning som ocksa behandlas konfidentiellt.

Tabell 1 Oversikt 6ver vilka krav verksamheten och olika kombinationer av verksamheter ska
uppfylla, vilka poangkrav de kan valja mellan. Forkortningar fér, restaurang (R),
konferens (K) och matleverantor (Mat Lev) anvands i tabellen.

Mat
Kravnr Krav RK R K Lev
o1 Beskrivning av verksamheten X X X
Miljéledning
02 Lagar och férordningar X X X
03 Ansvarig person X X X
04 Arlig uppféljning av licens X X X
05 Krav pa kontinuerliga forbattringar X X X
P1 Resursbesparande atgarder for hotell
06 Andringar och oférutsedda avvikelser X X X X
o7 Kommunikation med personalen

Energikrav pa hotell med eller utan restaurang
och med eller utan konferens

08 Fossilt bransle

09 Energiférbrukning

010 Gransvarde for energiforbrukning
o1 Energieffektivitet

012 Styrning av energiférbrukning

013 Energi- och CO,-minskande atgarder
P2 CO,-Berakning

P3 Miljdmarkt el
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Energikrav pa restauranger och/eller

konferensverksamheter

014 Nyink&p av energikravande utrustning X X X
Utbildning i effektiv anvandning av

015 energikréavande utrustning X X X

016 Energi- och CO,-minskande atgarder X X X

Vattenkrav pa restauranger och/eller

konferensverksamheter

021 Nyinkop X

022 Utbildning i effektiv anvéndning av vatten X

Avfallskrav

023 Mangden restavfall X X X

024 Gransvarde for restavfall X X X

025 Kallsortering X X X

026 Avfallssortering for gaster X X X

027 Arbete med matsvinn X X X

028 Atgéarder for att minska matsvinn X X
Forbud mot engangsartiklar i hela

029 verksamheten X X X

030 Ej tillatna engangsartiklar pa hotellrum
Engangsartiklar i kontakt med mat och dryck,

031 vid take away, catering och «fast food» X X X

Hallbar mat och dryck

032 Bordsservering av vatten X X X
Minimigrans for andel ekologisk mat och

033 dryck X X X

P4 Ekologisk mat och dryck (max 5 poéng) X X

P5 Narproducerad mat och dryck (max 2 poang) | X X

034 Vegetarisk ratt X X X
Atgérder som framjar mat med lag

035 miljdbelastning X X

036 Hallbar fisk och skaldjur X X X

037 Palmolja X X

038 Foérbud mot genmodifierad mat (GMO) X X
Ingen anvandning av genmodifierat foder (1

P6 poang) X X

Kemikalier

039 Ink&p av kemikalier X X X

040 Information om kemikalier X X X

041 Miljdmarkta kemikalier X X X

042 Dosering X X X

P7 Svanenmarkt tvatteri (3 poang) X X X
Krav till verksamheter med externt tvatteri

043 som inte ar miljomarkt X X

044 Ovriga kemikalier X

045 Vattenbehandling X

Restaurang och konferens
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Inkop av miljomarkta varor och tjanster

Ink&p av miljdmarkta trycksaker, mjukpapper
046 och kopieringspapper X X X

Ink&p av miljdmarkta varor och tjanster
P8 (max poang varierar) X X X

Poingsammanstéllning

047 Obligatoriskt krav pa uppnadda poang X X X

Summering av tabellen

Maximal mdjlig poang 21 19 (12 0
Minimigrans, uppnadda poéng 7 6 4 0
Antal krav, obligatoriska och poéng 41 40 |29 9
Antal obligatoriska krav 36 35 |27 9
Antal poangkrav 5 5 2 0

Licensens giltighetstid

Miljéméarkningslicensen géller sa lange kriterierna uppfylls och till dess
kriterierna slutar gilla. Kriterierna kan forldngas eller justeras, 1 sddana fall
forlangs licensen automatiskt och licensinnehavaren meddelas.

Senast 1 ar innan kriterierna slutar gidlla meddelas vilka kriterier som ska gélla
efter kriteriernas sista giltighetsdatum. Licensinnehavaren erbjuds da mdéjlighet
att férnya licensen.

Kontroll pa plats

I samband med ansékan kontrollerar Nordisk Miljomérkning vanligen pa plats
att kraven uppfylls. Vid kontrollen ska underlag for berdkningar, original till
inskickade intyg, métprotokoll, inképsstatistik och liknande som styrker att
kraven uppfylls kunna uppvisas.

Fragor

Vid fragor, kontakta garna Nordisk Miljoméarkning, se adresser pa sidan 3. Mer
information och hjalp vid ansékan kan finnas. Bestk respektive lands hemsida
for ytterligare information.

Restaurang och konferens
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1 Generella krav for verksamheten

Beskrivning av verksamheten (krav O1)
Verksamheten ska uppge féljande information:
e Namn, adress
e Definition och kombination av verksamheter (restaurang och/eller
konferens)
¢ Beskrivning av verksamheten (text)
e Har verksamheten bar?
e Har verksamheten cateringverksamhet?
e Erbjuder verksamheten take away? Vilken sort take away?
. Arlig omséttning av hela verksamheten

¢ Restaurangomséittning i procent av den totala arliga omséattningen av
hela verksamheten

e Antal restauranggéster, inklusive catering- och take away portioner, per
ar
Catering- och take away-portion dr en tillagad matrdtt som konsumeras
ndgon annanstans dn ddr den tillagas.

e Antal konferensgéster per ar

e Séarskilda omstidndigheter eller annat du vill informera oss om?

=Y Ange information digital enligt listan ovan

=Y Dokumentation av antal gister, procent av restaurangomséttning, total
uppvarmd yta och logibeldggning i procent.

2 Miljoledning

Lagar och férordningar (krav O2)

Verksamheten ska sikerstélla att giallande lagstiftning f6ljs, avseende
arbetsmiljo, yttre miljo, ekonomi, hygien och hilsa. Verksamheten far inte ha
nagon form av negativ myndighetsanmérkning som inte har korrigerats inom
den frist 6vervakande myndighet har tilldelat. Om kravet inte uppfylls kan
Nordisk Miljémérkning sédga upp licensen.

B Bekraftelse pa att verksamheten foljer gdllande lagar och forordningar.

=Y Underskrivet ansékningsformulér.

Ansvarig person (krav O3)

Verksamheten maste ha en person som ar huvudansvarig for
ansokningsprocessen samt arlig uppfoljning av licensen, vilket sdkerstéller att
verksamheten uppfyller Nordisk Miljéméarknings krav under licensens
giltighetstid.

Restaurang och konferens
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Verksamheten ska informera Nordisk Miljomérkning om den ansvariga
personen byts ut.

B Namn, e-post, telefonnummer och titel pa ansvarig person

Arlig uppfdljining av licens (krav O4)
Foljande krav ska rapporteras arligen:
¢ Generell information O1. Antal restaurang- och konferensgéster.
e Krav pa minimigrans fér andel ekologisk mat och dryck
e Krav pa mingden restavfall
e Krav pa arbete med matsvinn
e Krav pa information om kemikalier

e Krav pa matleverantor (giller endast for konferensverksamheter utan
egen restaurang)

Nordisk Miljomdrknings drliga uppféljining av verksamheten kan omfatta en
oversyn av alla krav, eller endast utvalda. Information om uppfoljning och
tidsfrist for rapportering ges i forvdag.

B Bekriftelse pa att verksamheten genomfor arlig uppféljning av licensen.

Krav pa kontinuerliga forbattringar (krav O5)

Verksamheten maste satta upp varje ar egna miljomal for det kommande aret.
Samtidigt maste en revision av forra arets miljomal genomféras for att
sékerstilla att de har foljts upp. Ansvarig person” har ansvaret for
genomforande av revisionen.

Miljomalen ska som utgidngspunkt fokusera pa forbattringar i minst tva av
foljande kategorier:

e Energi
e Vatten
e Avfall

e Matsvinn
e Ekologisk mat och dryck

e Kemikalier

e Inkop
B Bekriftelse pa att en arlig revision av miljoarbetet med nya mal kommer att
genomforas.
= Referat/rapport fran revisionsarbetet som innehaller féretagets nuvarande mal.

Andringar och oférutsedda avvikelser (krav O6)

Planerade forandringar, till exempel byte av kemikalieleverantor, som paverkar
Svanens krav ska godkdnnas av Nordisk Miljoméarkning. Oférutsedda
avvikelser som paverkar Svanens krav ska rapporteras skriftligen till Nordisk
Miljomarkning.

Restaurang och konferens
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D

Rutin for &ndringar och oférutsedda avvikelser.

Kommunikation med personalen (krav O7)

Alla anstallda som deltar 1 den dagliga driften av verksamheten maste ha god
miljokunskap for att sdkerstalla att Svanens krav uppfylls. Verksamheten
maste genomfora en grundldggande utbildning av de anstillda, som méste
innehéalla minst:

e Information om verksamhetens miljéarbete
e vad det innebér att verksamheten ar Svanenmarkt

e vad de anstéllda kan och ska bidra med till miljéarbetet

Utbildning maste ske inom tva manader efter licensiering. Alla anstéllda méste
sedan informeras varje ar om allmédnna miljofragor, verksamhetens miljéarbete
och om Svanenmérkningen. Nyanstéllda méaste fi nédvéandig utbildning inom
tva manader.

Nordisk Miljomdrkning kan tillhandahalla utbildningsmaterial om sd 6nskas.

Beskrivning av hur personalen ska utbildas i verksamhetens miljéarbete och
vad det innebér att vara Svanenmérkt.

Bekriftelse pa att personalen far utbildning inom tva manader efter licensiering
Bekriftelse pa att nyanstillda far utbildning inom tva manader

Bekriftelse pa att personalen far en arlig uppdatering av verksamhetens
miljoéarbete och om Svanenmérkningen.

Energikrav for restauranger och/eller
konferensverksamheter

Enskilda restauranger, restauranger 1 kombination med en konferensverksamhet

och enskilda konferensverksamheter ska uppfylla energikraven i detta kapitel.

Nyinkop av energikrédvande utrustning (krav O14)

Restauranger maste ha rutiner som sidkerstiller att dokumentation fran
tillverkaren/leverantoren erhalls och att energiforbrukningen beaktas pa
samma sétt som priset, vid kop av ny energikrdvande utrustning.
Dokumentationen maste arkiveras.

Rutiner for inkép av energikrdavande utrustning.

Utbildning i effektiv anvandning av energikravande utrustning (krav O15)

Restaurang och konferens
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Restaurangen maste ha rutiner for att utbilda anstéllda i effektiv anvindning

av energikrdvande utrustning, i syfte att minska energiférbrukningen.

Nyanstallda maste utbildas under de férsta tre manaderna.

Utbildning méaste innehalla minst:

¢ Anvindning och underhall av kéksutrustning

¢ Energieffektiv anvidndning av diskmaskin

o Effektiv anvandning av kéksutrustning, bland annat behovsstyrning och
andra energibesparande funktioner om de finns.

e Nir ska utrustningen vara helt avstdngd, beroende pa antal géaster

¢ Energieffektiv anvandning av kylar och frysar

utrustning.

Rutiner for utbildning av anstéillda 1 effektiv anvindning av energikrdvande

Energi- och CO»-reducerande atgarder (krav O16)

Verksamheten maste uppfylla minst fyra energi- och CO2-reducerande atgarder

1 tabellen nedan. Godkéanda atgéarder ar atgiarder som genomférs under

licensieringsprocessen, eller atgdrder som redan har genomforts.

Tabell 2 Energi- och CO2-reducerande atgarder

Tema

Atgérder

Egna atgarder

Verksamheten har egna energireducerande atgarder. Atgarderna ska kunna uppskattas
och visa att man sparar minst 5 % av det totala energibehovet per atgard

Energiméatning med
tillhérande handlingsplan

Restaurangen beraknar sin energiférbrukning genom att installera fasta elmatare for
energikrévande utrustning (kyl/frys, spis, diskmaskin etc.), dar det ar méjligt. Resten av
energiférbrukningen kan uppskattas. Arlig uppféljning av férbrukningen maste géras och
en handlingsplan med mal fér att minska energiférbrukningen ska upprattas.

Energianalys med
tillhérande handlingsplan

Restaurangen har genomgatt en energianalys under de senaste tre aren, antingen enligt
EN 16247-1, eller utférd av en oberoende energiexpert, med fokus pa energibesparing.
Baserat pa analysen maste verksamheten ha en handlingsplan som innehaller mal for
att minska sin energiférbrukning.

Egen produktion av energi

Verksamheten har egen energiproduktion i form av t.ex. solceller eller annat som tacker
minimum 10 % av det totala energibehovet.

Varmeproduktion

Verksamhetens védrmeproduktion &r behovsstyrd.

Med behovsstyrning menas hér vdrmeproduktion anpassad till antal personer i lokalerna
och sensorstyrning. Tidsstyrning accepteras inte.

Ventilationssystem

Verksamhetens ventilationssystem ar behovsstyrt.

Med behovsstyrning menas har lufttillférsel anpassad till antalet personer i lokalerna, till
exempel CO2-styrning, och sensorstyrning. Tidsstyrning accepteras inte.

Varmevaxlare

Verksamheten har varmevaxlare som hanterar éverskottsvarme som anvands i andra
delar av verksamheten eller i narliggande lokaler/byggnader.

Ljuskallor

Alla ljuskallor i restaurangen och/eller i konferenslokalen har minst energiklass A++ (till
exempel LED).

Energieffektiva armaturer,
vid nyinkop

Samtliga kdksarmaturer har energiklass A.

Energimérkningen maste uppfylla standarden SS 820000: 2010. "Sanitetsarmaturer -
Metod fér att bestdmma energieffektiviteten hos mekaniska tvéttstéll- och kéksblandare”

Extraktor i koket

Slas av och pa automatiskt med hjalp av sensorer.

Utomhusvarme for
restaurang

Verksamheten har inte utomhusvarme vid uteservering av mat och dryck.
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Laddning av elbil

Verksamheten erbjuder gasterna laddningsstation for elbilar.

Transporter Verksamheten har minskat antalet varutransporter med 25 % under de senaste 12
manaderna.

Miljdanpassad kdrning/Eco- 100 % av forarna till en av verksamhetens tre storsta leverantorer har genomfort kurser i

driving miljdanpassad/ekonomisk korning.

Hallbart bransle

100 % av bilarna hos en av féretagets tre storsta leverantorer ar elbilar, anvander
Svanenmarkt bransle eller vatgas.

< Beskrivning och dokumentation av vilka atgiarder som genomforts.

4 Vattenkrav for restauranger och/eller
konferensverksamheter

Enskilda restauranger, restauranger i kombination med konferensverksamhet
och enskilda konferensanldaggningar ska uppfylla vatten kraven i detta kapitel.

Nyinkép (krav O21)

Huvuddiskmaskin: Vid nyinkép ska maximal vattenférbrukning vara:
o Huvmaskin: 3,0 liter/back

o Tunnelmaskin: 2,0 liter/back
o Underbiankdiskmaskin: 2,5 liter/back

Med huvuddiskmaskin avses den/de diskmaskiner som diskar minst 70
% av verksamhetens disk.

For tunnelmaskiner ska vattenforbrukningen uppges i forhdllande till en
kontakttid pd 2 minuter enligt DIN 10510.

Vattenblandare: Nyinkop av vattenblandare till offentliga toaletter
maste antingen vara sensorstyrda eller ha en maximal forbrukning pa
3,5 liter per minut.

Toalett: Vid nyinkop av cisterner och toaletter maste cisterner ha tva
spolningsalternativ, eller en maximal férbrukning pa 3 liter per
spolning.

Rutiner som bekriftar att verksamheten uppfyller kraven for nyinkop av

huvuddiskmaskiner, vattenblandare och toaletter.

Utbildning i effektiv anvandning av vatten (krav O22)
Verksamheten maste ha rutiner for utbildning av anstéllda i effektiv

anvandning av vatten. Nyanstéllda méste utbildas under de forsta tre
méanaderna.
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Utbildningen i effektiv anvidndning av vatten maste innehéalla minst foljande
tema:

e Diskning

e Matlagning

¢ Rengéring av koket

Rutiner for utbildning av anstéillda 1 effektiv anvédndning av vatten.

Avfallskrav

Restavfall, gransvarde och avfallshantering

Mangden restavfall (krav O23)

Verksamheten maste ange méingden restavfall i kg per ar som genereras fran
den dagliga driften. Informationen méaste komma fran avfallsentreprenoren.

Med restavfall menas allt osorterat avfall som uppstar fran daglig drift, som gar
till deponi eller forbrdnning.

Verksamheter som inte kan fa information om mdngden restavfall i kg per dr,
ska fa en skriftlig bekrdftelse fran avfallsentreprenéren att det inte dr maojligt att
fa information om restavfall och vikt. Verksamheten mdste upprdtta en
handlingsplan som innehdller mal och tillhérande datgdrder for att kontinuerligt
fokusera pd att minska mdngden restavfall fran den dagliga driften.
Handlingsplanen maste godkdnnas av Nordisk Miljomdrkning. “024,
Gransvdrde for restavfall” dr inte relevant.

Arlig uppfoljning: verksamheten maste dokumentera sitt restavfall (kg/ar)
och jamfora den med féregdende ar, om Nordisk Miljoméarkning begir det vid
arlig uppfoljning.

Dokumentation av fjolarets méangd restavfall 1 kg, till exempel fran faktura eller
information fran avfallsentreprendér.

Arlig rapportering av restavfall om Nordisk Miljomérkning begér det.

Eventuellt, om verksamheten inte kan fa information om mangden
restavfall i kg per ar.

Dokumentation fran avfallsentreprenéren som bekriftar att det inte 4r mojligt
att fa information om restavfall och vikt.

Handlingsplan som innehaller mal och atgirder for att minska mingden
restavfall fran daglig drift.

Gransvarde for restavfall (krav 024)

Verksamheten méaste uppfylla gransvirdet for den arliga miangden restavfall
per géast, enligt tabellen nedan. Kravet galler for allt restavfall som uppstar fran
daglig drift.
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Om gransvéardet inte uppfylls vid tidpunkten for ansékan/férnyelse av licensen,
kommer en 12 méanaders dispens att ges efter att licensen har beviljats, med
mojlighet att na gransvardet. En handlingsplan med atgérder och mal for att
uppna gransviardet maste upprittas. Handlingsplanen f6ljs upp av Nordisk
Miljoméarkning under perioden och grinsvardet kontrolleras efter 12 méanader.

Tabell 3 Gransvarde for restavfall

Verksamhet Gransvarde

Restaurang 0,30 kg/restauranggast
Catering 0,20 kg/cateringportion
Konferens 0,10 kg/konferensgast

Om flera verksamheter ingar i kombinationen beréknas restavfallet enligt
foljande formel: Griansvirde for hela verksamheten = (0,30 kg/restauranggést *
antal restauranggéster) + (0,20 kg/cateringportion * antal cateringportioner) +
(0,10 kg/konferensgést * antal konferensgéster).

B Berakningar som visar att gransvardet uppfylls.
Eventuellt
P Handlingsplan med atgiarder och mal for att uppna gransvardet for restavfall.

Kallsortering (krav O25)

Verksamheten ska kéllsortera allt avfall som genereras i alla fraktioner som
erbjuds av avfallsentreprenoren och baserat pa vad som &r relevant for den
enskilda verksamheten.

Obligatoriska fraktioner i Sverige
e Oférgat glas
e Fargat glas
o Metall féorpackningar
e  Organiskt avfall
e Tradgardsavfall
e Papper
e Papp och kartong
e Pappersférpackningar
e Hard plast
e Mjuk plast
e Porslin

e Matfett

Matavfall och annat organiskt avfall maste ga till biologisk
behandling/dtervinning, som till exempel biogasproduktion eller kompost.
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Ovriga fraktioner ska materialdtervinnas. Om vissa fraktioner inte kan samlas
in av en avfallsentreprenor, kan de undantas fran kravet

Sortering av farligt avfall dr ett myndighetslagkrav och ddrfor inte ndmnt i
fraktionslistan. Detta inkluderar till exempel elektriskt avfall, smdelektronik,
glodlampor/ljuskdllor och batterier, som dr avfall som kan uppstd i stora
mdngder pd ett ar.

Bekrafta vilka fraktioner som sorteras.

Bekriftelse fran avfallsentreprenor som visar vilka fraktioner som kan och
eventuellt inte kan sorteras.

Dokumentera behandlingen av matavfall och annat organiskt avfall.

Kontrolleras pa kontrollbesok.

Avfallssortering for gaster (krav O26)

¢ Konferens: Gisterna maste ha mojlighet att sortera minimum papper
och restavfall. Om livsmedel serveras ska gésterna ocksa ha méjlighet
att sortera matavfall.

e Restaurang: Om gésterna sorterar disken sjidlva, ska de kunna sortera
ut minimum matavfall och restavfall. Tydliga sorteringsinstruktioner
maste finnas for avfallet.

Beskrivning av mdéjligheterna att sortera de olika fraktionerna i olika delar av
verksamheten. Kravet kan ocksa dokumenteras med bilder.

Kopia av information till gédsterna och personalrutiner for sortering av avfall.

Kontrolleras pa kontrollbesok.

Matsvinn

Arbete med matsvinn (krav O27)
Verksamheten ska jobba aktiv for att minska sitt matsvinn. Nordisk
Miljémarkning kraver féljande:

e Ansvarig: Restaurangen maste ha en person som ansvarar for
matsvinn. Tips pa atgarder for att minska matsvinn finns i bilaga 1.

e Matning: Restaurangen maste méta mangden matsvinn* som uppstar.
Matsvinn ska méitas 1 vikt och relateras till antalet serverade géster.
Mitningen av matsvinn méaste utféras minst tva ganger per ar, minst
tva veckor varje gang.

* Matsvinn inkluderar alla dtbara delar av livsmedel som produceras for
madnniskor, som antingen kastas eller tas bort fran livsmedelskedjan for
andra dndamdl dn mdnniskoféda, fran den tidpunkt dd djur och vdxter
slaktas eller skordas.

. Arlig uppfoljning av matsvinn: Restaurangen ska dokumentera sitt
matsvinn (vikt per serverad gist) och jimfora med féregaende ar, om

" Branschoverenskommelse om minska matsvinn mellan myndigheter och matbranschen i Norge:
https://www.regjeringen.no/contentassets/1¢911e254aa0470692bc311789a8f1cd/matsvinnavtale.pdf
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Nordisk Miljoméarkning begér vid arlig uppfoljning. Matningen ska ske
under samma veckor/perioder varje ar.

e Analys: Restaurangen méiste granska matsvinndata och se pa trender
for var matsvinn férekommer.

¢ Information: Genom tydlig information ska restaurangen 6ka
medvetenheten hos gésterna om deras matsvinn och om mdjligt
uppmuntra de att hjdlpa till att minska matsvinnet.

e Utbildning: Restaurangen ska utbilda personalen ** med malet att
minska sitt matsvinn. Utbildningen méaste innehalla minst:

o Utbildning i skillnaden mellan matsvinn och matavfall

o Utbildning i att méata och rapportera matsvinn.
o Utbildning i att analysera/underséka var matavfall uppstér.
o Utbildning i kommunikation med géster om hur man arbetar

med matsvinn pa restaurangen.

**Med personal menas alla som arbetar med inkop, menyplanering,
matlagning, diskning och stddning.

Nordisk Miljomdrkning kan bidra med kommunikationsmaterial.

Matsvinn pd en restaurang kan till exempel uppstd pa grund av felaktig lagring,
felaktig beredning, 6verproduktion vid servering och tallrikssvinn.

Matavfall kan bestd av bdde dtliga och odtliga livsmedel. Exempel pd odtlig mat
dr ben, skal, kdrnor etc. Matsvinn omfattar alla dtliga delar av livsmedel som
produceras for mdnniskor, men som antingen kastas eller tas ut ur
livsmedelskedjan for andra dndamal dn mdnniskofoda.

Kontaktinformation: Namn, e-post, titel/roll till huvudansvarig fér matsvinn.

Beskrivning av hur métning av matsvinn utfoérs och registreras.
Beskrivning av hur métperioderna anses vara representativa.

Dokumentation pd midngden matsvinn per gést.

Arlig rapportering av matsvinn, vikt relaterad till antal géster, om Nordisk
Miljémarkning begér det.

Beskrivning av analys av matsvinndata, som fokuserar pa var matsvinn
uppstar.

Kopia av information till gédsterna som belyser utmaningarna kring matsvinn,
att restaurangen arbetar for att minska matsvinn, och eventuellt hur gisterna
kan bidra.

Beskrivning av hur restaurangen utbildar sin personal.

Atgarder for att minska matsvinn (krav 028)

Atgéarder: Restaurangen ska genomfora minst tva atgirder for att minska sitt
matsvinn enligt tabellen under.
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Tabell 4 Atgérder for att minska matsvinn

Atgérder Beskrivning av atgarder

Egna atgarder Restaurangen genomfdr egna atgarder som minskar matsvinnet. Atgérderna
maste vara méatbara.

Anvandning av 6verblivha Restaurangen anvander 6verblivna ravaror fran producenter eller

ravaror dagligvarubutiker, antingen regelbundet eller enligt dverenskommelse.

Forsaljning av 6verbliven mat | Restaurangen saljer 6verbliven mat fran sin ordinarie verksambhet, till ett 1agre pris,
eller saljer via alternativa forsaljningskanaler.

Donation Restaurangen har enligt verenskommelse med en organisation att donera
Overbliven mat.

Egna Gtgdrder godkdnns efter virdering av Nordisk Miljiomdrkning. Atgdrder
madste vara mdtbara. Se "Tips pd dtgdrder for att minska matsvinn” for
inspiration. Flera egna dtgdrder, kommer att rdknas som flera dtgdrder for
minskning av matsvinn.

Atgérderna for minskning av matavfall maste uppratthallas och uppdateras
I6pande.

=Y Beskrivning av utférda atgéarder.

5.3  Engangsartiklar

Forbud mot engangsartiklar i hela verksamheten (krav 029)
Det ar inte tillatet att anvianda engangsartiklar.

Med engangsartiklar menas hér:

e Tallrikar, skilar, koppar, glas och bestick
e  Sugror, drinkpinnar och tandpetare i plast

e Portions- och sma forpackningar (smor, sylt, leverpastej, kaffemjolk,
kaffekapslar etc.)

For verksamheter med take away, catering och «fast food» gor vi vissa
undantag fran kravet, se krav O31.

B Bekraftelse pa att inga engangsartiklar anvéands i verksamheten.

P Kontrolleras pa kontrollbesok.

Engangsartiklar i kontakt med mat och dryck, vid take away, catering och
«fast food» (krav O31)

Engangsartiklar av metall, som t.ex. aluminium, ir inte godkanda.

Engangsartiklar av bionedbrytbar/komposterbar plast som inte kan atervinnas
ar inte godkénda, till exempel polylactic acid, PLA.
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Kartong /pappersprodukter med fonster i bionedbrytbar/komposterbar plast dr
undantagna fran kravet.

Engangsartiklar som anvinds av verksamheten for take away, catering och fast
food ska:

e vara Svanenmirkta. Svanenmérkta engangsartiklar premieras 1 "Inkép
av miljoméarkta produkter och tjanster”

Och/eller

besta av fornybara ravaror som t.ex. papper, kartong, bagasse, palmblad
etc.

Och/eller

e Dbesta av biobaserad plast*, som kan materialatervinnas i dagens
atervinningssystem for plast

Och/eller

besta av minst 50 % atervunnen fossilbaserad plast**, som kan
materialatervinnas 1 dagens atervinningssystem for plast

*Biobaserad plast dr plast som dr baserad pa fornybara ravaror, till exempel
biobaserad polyeten (PE). Atervinningsbar biobaserad plast dr plast som kan
materialdtervinnas i dagens dtervinningssystem for plast.

**For engdngsartiklar som innehdller dtervunnen fossilbaserad plast, krdvs
dokumentation som bekrdftar minst 50 % dtervunnen rdvara, och mdste vara
mdrkt med symbolen for kontakt med livsmedel, «glas och gaffel symbol».

Bekriftelse pa att man inte anvinder engdngsartiklar gjorda av metall eller
biologisk nedbrytbar plast som inte kan materialatervinnas.

Oversikt 6ver alla inképta engdngsartiklar och information om Svanenmarkta
och licensnummer, ingdende material som fornybara ravaror och andelen

atervunnen ravara, samt “glas- och gaffel symbol”.

Kontrolleras pa kontrollbesok.

Hallbar mat och dryck

Hotell som endast har frukostservering, snacks och enkla ritter, &r undantagna

fran kraven 034 Vegetarisk matriatt” och 035 Atgérder som framjar mat med

mindre miljépaverkan”.

Bordsservering av vatten (krav 032)

Servering av buteljerat vatten ar forbjudet vid bordsservering av mat och dryck.
Med buteljerat vatten menas vatten tappat pa flaska fran ett bryggeri. Kravet
géaller inte for kolsyrat vatten.

Undantag fran kravet: Forsdljning av buteljerat vatten over disk, take away,
catering och fast food.

Restauranger som har bdade bordsservering och take away far sdlja vatten men
mdste ha kranvatten som ett vdl synligt alternativ for sina gdster.
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Bekriftelse pa att man inte serverar buteljerat vatten tappat pa bryggeri.

Kontrolleras pa kontrollbesok.

Minimigrans for andel ekologisk mat och dryck (krav O33)

Pa grund av att tillgangen pa ekologiska* varor i de nordiska ldnderna &r olika,
stélls differentierade krav pa denna punkt:

Danska restauranger: Minst 30 % av den arliga inképsvolymen maéste
vara ekologisk, baserat pa inképsvérde eller vikt.

Svenska restauranger: Minst 20 % av den arliga inképsvolymen
maste vara ekologisk, baserat pa inkopsvarde eller vikt.

Norska restauranger: Minst 10 % av den arliga ink6psvolymen maste
vara ekologisk, baserat pa inkopsvirde eller vikt.

Finska restauranger: Minst 20 ekologiska produkter méste vara
ordinarie produkter 1 den dagliga serveringen.

Islindska restauranger: Minst 10 ekologiska produkter maste vara
ordinarie produkter i den dagliga serveringen.

* Med ekologisk menas mat och dryck markt enligt EU:s forordningar
EG834/2007%*, KRAV, finska «Solmdrket» (Luomu), Nyckelpigan, Debio,
Statskontrollerat ekologiskt (O-mdrket), Demeter och Tun-lifreent.

**1.1.2021 ersattes forordningen EG 834/2007, med (EU) 2018/848

Berdkning av andelen ekologisk mat och dryck for restauranger i
Danmark, Sverige och Norge

MSC-mdrkt fisk och skaldjur kan inte mdarkas som ekologisk, men kan
inkluderas i berdkningen om restaurangen énskar, men kan inte
overstiga 50 % av den berdknade andelen.

Det dr valfritt om man vill inkludera drycker i berdkningen. Med drycker
menas hdr, maltidsdrycker som ldsk, saft, juice, vin, 6l och cider, med
och utan alkohol, samt sprit.

Mineralvatten och andra produkter som inte kan mdrkas som ekologiska
ska dras av frdan berdkningen.

Om restaurangen koper viltkott kan detta undantas fran det totala
inkopsvdrdet. Hjort, vildsvin, ren och andra djur som dr uppfoda i
boskap eller i hdgn, rdknas inte som vilt.

Berdkning av ekologiska produkter for Island och Finland

En ekologisk produkt maste ingd i den dagliga serveringen for att rdknas
som en produkt.

Man kan rdkna flera olika ekologiska produkter inom en produktkategori
(t.ex. tvd typer av ost/juice/bréd/vin, etc.).

Olika sorters kryddor och te rdknas endast som en produkt.

Olika typer av mjolk, sGsom havremjolk och mandelmjolk, rdknas som
olika produkter, medan mjolk fran samma mdrke/producent, som
ldttmjolk, extra ldttmjolk, rdknas som en produkt.
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o  MSC-mdrkt fisk kan inte mdrkas ekologisk, men kan inkluderas i
berdkningen om restaurangen onskar, men kan inte éverstiga 50 % av
antal produkter.

o Sdsongsprodukter som endast dr tillgdingliga under en del av dret mdste
ersdttas med andra ekologiska produkter for att kunna rdknas.

=Y Danska restauranger: Berdkning som visar att minst 30 % av den arliga
inkopsvolymen ar ekologisk. Berdkningen maste innehalla data fran minst 3
manaders ink6p, antingen 1 kr eller kg. Om restaurangen ar godkénd av Det
Okologiske Spisemaerke, med ndgon av nivaerna guld, silver eller brons, kan
detta anvédndas som dokumentation.

X Svenska restauranger: Berikning som visar att minst 20 % av den arliga
inkoépsvolymen &r ekologisk. Berdkningen maste innehalla data fran minst 3
ménaders inkép, antingen i sek eller kg. Om restaurangen dr KRAV-certifierad
med niva 1 (enligt KRAVs procentalternativ) eller niva 2, kan detta anvéindas
som dokumentation.

> Norska restauranger: Berdkning som visar att minst 10 % av den arliga
inképsvolymen ar ekologisk. Berdkningen maste innehalla data fran minst 3
manaders ink6p, antingen 1 kr eller kg. Om restaurangen ar Debio-certifierad
med silver eller guld, kan detta anvidndas som dokumentation. Om
restaurangen ar certifierad med Debio-brons, godkdnns detta om Debios
procentsats har anvénts.

< Finska restauranger: Dokumentation som visar vilka ekologiska produkter
som &r ordinarie produkter i dagliga serveringen. Se "Exempel pd hur man
raknar produkter”.

X Islandska restauranger: Dokumentation som visar vilka ekologiska
produkter som ar ordinarie produkter i dagliga serveringen. Se "Exempel pa hur
man riknar produkter”.

< Om sokanden inte uppfyller kravet vid tidpunkten fér ansékan, krdvs en
handlingsplan, godkidnd av Nordisk Miljoméarkning, som visar att gransvardet
kommer att uppfyllas inom ett ar. Kravet och dokumentationen kommer att
foljas upp av Nordisk Miljomérkning.

P Kontrolleras vid kontrollbesok

Ekologisk mat och dryck (max 5 poang) (poangkrav P4)
Danmark, Sverige och Norge:

Restaurangen ges poéang beroende pa hur stor andel ekologisk mat och dryck
som kops in pa arsbasis.

Finland o Island:

Restaurangen ges poédng beroende pa hur manga ekologiska mat och dryck
produkter som dr ordinarie produkter i dagliga serveringen.
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Tabell 5 Poangtabell fér ekologisk mat och dryck
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POANG NORGE, % SVERIGE, % DANMARK, % | FINLAND, ANTAL ISLAND, ANTAL
5 >30 >40 >60 >50 >40
4 225-<30 235-<40 >50-<60 41-50 31-40
3 220—<25 230—<35 240-<50 31-40 21-30
2 215—<20 225-<30 235-<40 25-30 16-20
1 >10—<15 >20—<25 >30—-<35 20-25 10-15
Narproducerad mat och dryck (max 2 poang) (poangkrav P5)
Restaurangen far poéng for varje kategori de har en eller flera narproducerade*
produkter inom kategorin. For att kunna ge podng maste produkterna vara
tillgdngliga under hela aret. Sisongsprodukter som endast finns tillgdngliga
delar av aret maste erséattas av andra narproducerade produkter under évriga
delar av aret, for att ge poang.
Varje kategori ger 0,5 poéang:
o  Mejeriprodukter (mjolk, ost, etc.)
° Agg
e Spannmal och bakverk
e Frukt och bar
e Gronsaker, rotfrukter och svamp
e Drycker (juice, 61, etc.)
e Fjaderfa (kyckling, kalkon, etc.)
e Sjomat (fisk, skaldjur etc.)
o Kott (notkreatur, gris, far, get, vilt, etc.)
e Ovrigt (honung, olja, orter, etc.)
* For att mat och dryck ska betraktas som ndrproducerad mdste all produktion,
odling, fangst, skord, plockning, bearbetning och lagring ske inom 250 km fran
verksamheten. For verksamhet norr om 62° N dr grdansen 500 km. For fisk
beaktas avstandet till fiskehamnen. Det mdste finnas full sparbarhet i
leveranskedjan frdn serveringsplatsen tillbaka till
tillverkaren/produktionsplatsen. Om produkten dr forddlad (hel/halvfabrikat)
dr det tillrdackligt att huvudingrediensen dokumenteras.
B Bekriftelse och 6versikt 6ver podnggivande inkdpta narproducerade produkter
och kategorier.
=Y Bekriftelse fran leverantor som visar produktens ursprung.
P Kontrolleras vid kontrollbesok.

Vegetarisk ratt (krav O34)

Restaurangen méste ha en eller flera vegetariska * huvudrétter pa menyn, bade
till lunch och middag.

*Med vegetarisk menas livsmedel fran vdxtriket som spannmdl, gronsaker, frukt,
bdr, potatis, notter och fron, men ocksd mejeriprodukter, dgg, honung och
liknande.
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P Kopia av meny och/eller beskrivning av vad som serveras.
Atgéarder som framjar mat med lag miljdbelastning (krav O35)
Restaurangen ska utféra minst tva atgarder enligt tabellen nedan.
Restauranger som endast serverar vegetarisk mat eller fisk uppfyller kravet.
Tabell 6 Atgérder som framjar mat med lag miljébelastning
Atgérder Beskrivning
Egna atgarder Egna matbara atgarder
Vegetarisk dag En eller flera vegetariska dagar i veckan
Minskning av kétt Minskning av kétt i ordinarie recept
Minskning av portion Minskning av portioner (till exempel minska storleken pa hamburgaren eller biffen
som serveras, och 6ka mangden grénsaker)
Egna dtgdrder godkdnns efter virdering av Nordisk Miljomdrkning. Atgdrderna
mdste vara mdtbara.
X Beskrivning av vilka atgédrder restaurangen utfor for att framja mat med lag
milj6belastning.
Eventuellt
B Bekriftelse pa att restaurangen endast serverar fisk eller vegetarisk mat.

Hallbar fisk och skaldjur (krav O36)
A: Dessa utrotningshotade arter far inte serveras pa en Svanenmérkt
restaurang:
e haj
e alla arter av rocka
e vildfangad stor
e tonfiskarterna blafenad och sydlig
o 4l
Pa Island beviljas undantag for traditionell servering av hajarterna Somniosus

microcephalus och arterna av rocka Dipturus batis/Raja batis och Raja
Amblyraja radiata.

B: Dessa arter, som ar utrotningshotade, far inte serveras om de fiskas i det
ndmnda landet (status pa landets réda lista inom parentes):

Tabell 7 ”B-listan” (Akut hotat (CR), stark hotat (EN))

Fiskart Land
Havskatt Sverige (EN)
Halleflundra Sverige (EN)
Kungsfisk, Rodfisk, Uer Norge (EN)
Havsoring Finland (EN)
Oring Finland (EN)
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Havsmus, havskatt Sverige (EN)
Skolast* Sverige (CR)
Langa* Sverige (EN)
Lyrtorsk, Bleka* Sverige (CR)
Blalanga*® Norge (EN)
Dyndsmerling (dk) / Misgurnus fossilis* Danmark (CR)
Sik* Finland (EN)
Insjolax*® Finland (CR)
Fjallréding* Finland (CR)
Harr * Finland (CR)

C: Tropiska rakor, dvs. scampi, far inte serveras.

Bifangster av arter fran A-, B- eller C-listan far inte serveras. MSC-mdrkt fisk
och skaldjur far alltid serveras.

Mcdrkning enligt andra standarder dn MSC kan anvdndas om Nordisk
Miljomdarkning har godkdnt dem. Standarderna mdste uppfylla Nordisk
Miljomarknings krav for hdllbarhetsmdarkning av ravaror fran fisk och skaldjur.
ASC dr inte godkdnt idag.

Listorna over icke hdllbara ravaror kan revideras om det kommer ny
information.

For att fa en oversikt over alla fiskarter pa olika nordiska sprdk, se Bilaga 2.
R Beskriv vilka rutiner restaurangen har for att uppfylla kravet. For att servera

fisk fran B-listan kravs full sparbarhet till fiskeomradet.

Kontrolleras pa kontrollbesok

Palmolja (krav O37)

Palmolja far inte ingd 1 frityroljan som restaurangen anvinder.

B Bekriftelse pa att frityroljan som restaurangen anvander ar fri fran palmolja.

Kontrolleras pa kontrollbesok.

Forbud mot genmodifierad mat (GMO) (krav O38)

Det &r forbjudet att anvéanda eller servera genetiskt modifierad mat* pa en
Svanenméirkt restaurang.

Restaurangen méaste ha rutiner for att sikerstélla att genetiskt modifierad mat
inte kops.

*Genmodifierad mat innebdr livsmedel som enligt nationell lagstifining dr
mdrkta med att de innehaller genetiskt modifierade ingredienser eller
ingredienser producerade fran genetiskt modifierade organismer (GMO).
Aktuella produkter dr produkter ddr rdavarorna dr soja, majs, raps eller
sockerbetor.
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< Rutin som sédkerstiller att verksamheten inte serverar mat som enligt nationell
lagstiftning 4r mérkt med att den innehaller genetiskt modifierade ingredienser
eller ingredienser producerade fran genetiskt modifierade organismer (GMO).

Ingen anvandning av genmodifierat foder (1 poang) (poangkrav P6)
Restaurangen far poang om alla basprodukter mjolk, 4gg och kétt * kommer
fran djur som inte har fatt genmodifierat foder **: 1 poéng

*Rena kéttprodukter inkluderar inte bearbetat kott, saésom pdldgg och liknande.

** Foder som enligt nationell lagstiftning dr mdrkt med att den innehdller
genmodifierade ingredienser eller ingredienser producerade fran genmodifierade
organismer (GMO).

Féljande livsmedel (basprodukter mjolk, 4gg och kott) uppfyller kravet:
e Livsmedel méirkta med ekologisk markning, Svenskt Sigill, VLOG/Ohne

Gentechnik eller liknande mérkning.

e Livsmedel fran producenter som har avtal med jordbrukare om att
anvanda GMO-fritt foder.

e Livsmedel fran jordbrukare som kan dokumentera att de anvinder
GMO-fritt foder.

e Livsmedel fran ldnder dédr genmodifierat foder inte anvinds. Detta
galler mjolk, dgg och kott fran Norge och Sverige, mjolk fran Finland och
farkott fran Island. I de ndmnda ldnderna har producenterna fattat ett
landsomfattande beslut att anvanda GMO-fritt foder. I Norge &r
genmodifierat foder inte tillatet.

< Rutin som sikerstiller att det endast kops in mjolk, kott och 4gg som antingen:

e Air markta med ekologisk markning, Svenskt Sigill, VLOG/Ohne
Gentechnik eller liknande mérkningar, eller

e kommer fran producenter som har avtal med jordbrukare om att
anvianda GMO-fritt foder, eller

e kommer fran jordbrukare som kan dokumentera att de anvinder GMO-
fritt foder, eller

e produceras i ldnder diar genmodifierat foder inte anvands (géller mjolk,
dgg och kott fran Norge och Sverige, mjolk fran Finland och farkott fran
Island).

7 Kemikalieanvandning

Ink6p av kemikalier (krav O39)

e Ansvarig person: Verksamheten méste ha en person som ar
huvudansvarig for inkép av kemikalier

o Inkopsrutiner: Verksamheten maste ha rutiner fér inkép av
kemikalier, som sdkerstiller att verksamheten endast anvéander
godkinda kemikalier och doseringsutrustning i enlighet med kapitlet
"Kemikalieanvandning”. Rutinerna ska ocksa sidkerstélla att
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verksamheten informerar Nordisk Miljomérkning vid byte av ansvarig
person.

Namn, e-postadress, telefonnummer och titel pa ansvarig person.

Inképsrutiner for kemikalier.

Information om kemikalier (krav O40)

Oversikt 6ver samtliga kemikalier som ar relevanta for framtida anvéndning.
Ange namnet, producent, funktionen, anvindningsfrekvensen och miljoméarket,
dar det ar relevant. Bilaga 3 kan anvindas.

Sakerhetsdatablad och anvidndarinformation méaste finnas tillgédngliga dar
kemikalierna anvands.

Arlig uppfoljning: Verksamheten ska rapportera alla inképta kemiska
produkter om Nordisk Miljoméirkning begér detta vid arlig uppfoljning.

Oversikt 6ver samtliga kemikalier som anvinds av verksamheten. Namn,
producent, funktion, anvindningsfrekvens och miljoméarkning (fér sddant dér
det ar relevant). Bilaga 3 eller kalkylblad kan anvandas.

Bekriftelse pa att anvindarinformation och sékerhetsdatablad (enligt bilaga II
REACH-férordning 1907/2006/EF) finns tillgdngligt hos verksamheten.

Kontrolleras pa kontrollbesok.

Arlig rapportering av inképta kemikalier.

Miljomarkta kemikalier (krav O41)
100 % av produkterna som anvéands for allmén rengoring, diskning och intern
textiltvatt maste vara miljomérkta.

Miljomarkta kemikalier dr produkter mdrkta med Svanenmdrket, EU-Ecolabel
eller Bra Miljéval

Gdllande allmdn rengoring

Kravet gdller for produkter som anvdnds for allmdn rengéring, minst tvd ganger
i veckan pd alla verksamhetens ytor, som till exempel konferensrum, toaletter,
kok, publika omrdden och personalutrymmen.

Féljande anses inte som allmdn rengoring

Golvbehandling, avkalkningsmedel, poolkemikalier, rengoringsmedel for
diskmaskin och kaffemaskin/bryggare, avloppsrensare, kopparputs,
rengoringsmedel for frys, polering av rostfria ytor, ugnsrengoring, grillrengoring,
stalglans, tuggummiborttagare och fldackborttagare till mattor och maébler.

Gdllande diskning
Kravet gdller samtliga diskmedel for diskmaskiner och for handdiskning.
Blotldggningsmedel och avkalkningsmedel dr undantagna.
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Gdllande intern textiltvdtt
Kravet gdller samtliga tvdttmedel (inklusive skoljmedel) som verksamheten
anvdnder for intern tvdtt av textilier.

= Miljomarkta kemikalier dokumenteras som en del av ” Information om
kemikalier (krav 040)”.

Dosering (krav O42)

Samtliga kemikalier som anvénds fér allmén daglig rengéring, disk och
textiltvatt ska doseras automatiskt eller manuellt med doseringsutrustning.

< Oversikt/beskrivning av doseringsutrustningen som anvinds for de olika
kemikalierna. Bilaga 3 kan anvindas. Bilder kan ocksa anvindas som
dokumentation.

P Kontrolleras pa kontrollbesok. Servicerapporter fran kontroll av automatisk

doseringsutrustning ska finnas tillgdngliga.

Svanenmarkt textilservice (3 poang) (poangkrav P7)
Verksamhet som anvinder en Svanenmérkt textilservice far 3 podng
For att fa podng maste huvuddelen av verksamhetens textilier tudttas i

Svanenmdrkt textilservice. Intern tudtt av moppar och torkdukar dr inte
medrdknat.

Vid anvdndning av en icke-miljomdrkt textilservice mdste krav O43 uppfyllas.

B Bekriftelse pa avtal med en extern Svanenmarkt textilservice.

= Licensnummer och namn pa Svanenmaérkt textilservice.

Krav till verksamheter med extern textilservice som inte ar miljémarkt (krav
043)

e Anledning: Verksamheter som inte har mdéjlighet att anvinda en
Svanenmairkt textilservice méste motivera varfor.

¢ Kemikalier: Kemikalier som anvinds av tvéitteriet for tvitt av
verksamhetens textilier och som inte dr miljomarkta méaste uppfylla
kravet till 6vriga kemikalier, O44. Kemikaliekraven i 044 maste
dokumenteras av kemikalieproducenten.

e Rutin: Verksamheten maste ha en rutin for att efterstrava
Svanenmarkt textilservice vid anbud.

X Motivering till varfor verksamheten inte kan anvédnda en Svanenmérkt
textilservice samt namn pa nuvarande anvind textilservice.

< Oversikt 6ver kemikalierna som anvands av den icke-miljomarkta textilservicen
for tvatt av verksamhetens textilier. Namn och kemikalieleverantor ska uppges.

R Rutin som visar att man efterfragar Svanenmérkt textilservice vid anbud.
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Ovriga kemikalier (krav O44)

Ovriga kemikalier * som anvénds regelbundet av verksamheten maste uppfylla
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kravet for faroklassificering samt kravet for ingdende A&mnen. Kravet géller

ockséa for textiltvittmedel som anvéands av icke miljomarkt textilservice. (Vid
tvatt pa Svanenmarkt textilservice kriavs ingen dokumentation.)

* Ovriga kemikalier som anvdnds regelbundet av verksamheten dr blotliggning,
avkalkning, avloppsrensare, medel for behandling av golv, desinfektion, ugns-
och grillrengéringsmedel och doftforbdttrare.

Undantag: Rengéringsprodukter som anvdnds till underhdll, t.ex.

rengoringsmedel for diskmaskiner kaffemaskiner, kopparputs, rengoring av
frysrum, polering av rostfria ytor, golvvardsprodukter, fldckborttagning for
mattor och interiorer dr undantagna fran kravet.

Faroklassificering

Ovriga kemikalier skall inte vara klassificerade enligt tabellen nedan.

Klassificering av kemikalier

CLP-forordning 1272/2008

Faroklass

Farokategori

Farokod

Farligt for vattenmiljon

Akut kategori 1
Kronisk kategori 1-4

H400%, H410*, H411, H412,
H413

Akut giftighet

Kategori 1-4

H300, H310, H330,
H301, H311, H331,
H302** H312**, H332**

Specifik malorgantoxicitet
efter enstaka eller upprepad
exponering

STOT SE kategori 1-2

STOT SE kategori 3 (galler endast
sprayprodukter)

H370, H371, H372, H373

H335 (galler endast

STOT RE kategori 1-2 sprayprodukter**)
Allvarlig 6gonskada/irritation | Kategori 1 (géller endast H318 (géller endast
i 6ga sprayprodukter) sprayprodukter**)
Aspirationsfara Kategori 1 H304

Sensibiliserande verkan vid
inandning eller hudkontakt

Kategori 1/1A/ 1B

H334, H317 eller markt med
EUH 208: «Innehaller
(namnet pa det
sensibiliserande amnet). Kan
fororsaka allergisk

reaktion.»****
Cancerframkallande Kategori 1A/1B/2 H350, H351
egenskaper
Mutagenitet i kdnsceller Kategori 1A/B/2 H340, H341

Reproduktionstoxicitet

Kategori 1A/1B/2

H360, H361, H362

* Undantag ges for produkter som klassificeras som miljoskadliga pa grund av

innehall av kvartdra ammoniumféreningar.
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**Professionella produkter kan markas med H302, H312 och H332 om
forpackningen ar utformad s att anvindaren inte kommer i kontakt med
produkten.

Detta géller dven textiltvattmedel dar klassificeringen beror pa innehdll av
oxalsyra (CAS 144-62-7) eller perattiksyra (CAS 79-21-0). Dessa dr undantagna
fran kravet.

*** Produkter i sprayflaskor eller liknande utrustning med munstycke som inte
bildar spraymoln kan mérkas med H335 och H318.

**%* Textiltvattmedel som klassificeras med H334, H317 eller markt med EUH
208-frasen "Innehaller (namnet pa det sensibiliserande @mnet). Kan férorsaka
allergisk reaktion.” pa grund av att enzyminnehallet 4r undantaget. Det
forutsatts dock att enzymerna dr inkapslade eller &r i en slurry.

Amne som inte far inga
Ovriga kemikalier far inte inneh4lla féljande d&mnen:

e Organiska klorféreningar och hypoklorit
Klorforeningar som myndigheterna krdver, till exempel for rengéring av
duschhuvuden i Norge, dr undantagna frdan kravet.

e Alkylfenoletoxilater (APEO:er) och/eller alkylfenolderivat (APD)

e Linjara alkylbensensulfonater (LAS)

e BHT (butylhydroxilotuen, CAS 128-37-0)
Undantaget dr BHT i parfymer i mdngden <100 ppm forutsatt att
mdngden i rengoringsmedlet inte dverstiger 1 ppm.

e EDTA och dess salter
Fasta tvdlprodukter (t.ex. tvdlflingor) kan ingd med ett maximalt
sammanlagt innehdll pa upp till 0,06 % EDTA och fosfonater.

e DTPA

e Nanomaterial/-partiklar.

Nanomaterial/-partiklar dr enligt EU-kommissionens definition av
nanomaterial av den 18 oktober 2011 "ett naturligt, oavsiktligt framstdllt
eller avsiktligt tillverkat material som innehdller partiklar i fritt
tillstand eller i form av aggregat eller agglomerat och ddr minst 50 % av
partiklarna i antalsstorleksfordelningen har en eller flera yttre
dimensioner i storleksintervallet 1-100 nm”. Exempel dr ZnO, TiO2,
Si02, Ag och laponite med partiklar i nanostorlek i koncentration éver 50
%. Polymeremulsioner rdknas inte som nanomaterial.

e Perfluorerade och polyfluorerade alkylerade féreningar (PFAS)
Golvdrdsprodukter dr undantagna fran kravet.

e Metyldibromoglutaronitril (MG)

e Mikroplast

Med mikroplast avses partiklar med en storlek under 5 mm av oléslig
makromolekyldr plast, erhdllna genom en av foljande processer: (a) en
polymerisationsprocess sasom polyaddition eller polykondensation eller
en liknande process med anvdndning av monomerer eller andra
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ingangsdamnen; (b) kemisk modifiering av naturliga eller syntetiska
makromolekyler, (c) mikrobiell jasning.

Observera att folie/plastfilms forpackade tabletter och liknande
genererande mikroplastik kanske inte dr Svanenmdrkta.

Observera att Nordisk Miljémdrkning foljer ECHA: s
begrdansningsforslag och dess definition och forbehdller sig rdtten att
dndra definitionen ovan ndr definitionen som anvdnds i
begrdnsningsforslaget dr klar. En ldmplig 6vergdngsperiod ska beslutas.

e Nitromysker och polycykliska myskférbindelser

e Amnen som anses vara potentiellt hormonférstérande av kategori 1 eller
2 pa EU:s prioritetslista. Listan finns 1 sin helhet pa
http://ec.europa.eu/environment/chemicals/endocrine/pdf/final_report_20
07.pdf (bilaga L, sidan 238 och framat)

e Amnen som i EU har bedémts att vara PBT (Persistent, bioaccumulable
and toxic) eller vPvB (very persistent and very bioaccumulable) enligt
kriterierna i bilaga XIII 1 REACH samt &mnen som inte ar utvéarderade
dnnu, men som uppfyller dessa kriterier.

e Amnen pa kandidatlistan: http://echa.europa.eu/candidate-list-table

e Amnen som klassificeras som CMR (kategori 1 och 2) enligt CLP.

Kraven galler for samtliga ingdende dmnen i den kemiska produkten, men inte
for fororeningar sdvida inte annat anges i specifika krav. Ingdende dmnen och
fororeningar definieras nedan.

Ingaende d&mnen: Alla 4mnen 1 den kemiska produkten, inklusive tillsatta
additiv (t.ex. konserveringsmedel och stabilisatorer) fran ravarorna. Kanda
avspaltningsprodukter fran ingdende d4mnen (t.ex. formaldehyd, arylamin, in
situ-genererade konserveringsmedel) rdknas ocksa som ingdende.

Fororeningar: Rester fran produktionen inkl. ravaruproduktionen som
dterfinns i en rdvara eller den fdardiga kemiska produkten motsvarande
koncentrationer <100,0 ppm (<0,01000 viktprocent, <100,0 mg/kg) i den kemiska
produkten.

Féroreningar i en ravara i koncentrationer >1,0 % / 0,10 % rdknas alltid som
ingdende dmnen.

Exempel pa vad som rdknas som féroreningar dr resthalter av féljande:
reagenser inkl. monomerer, katalysatorer, biprodukter, “scavengers” (dvs.
kemikalier som anvdnds for att eliminera/minimera oénskade dmnen),
rengoringsmedel till produktionsutrustning, “carry-over” fran andra eller
tidigare produktionslinjer.

Se kravet «Information om kemikalier (krav O4o)».
Bilaga 4, deklaration fran producenten, for varje kemikalie som anvands.

Sakerhetsdatablad enligt bilaga IT 1 REACH (férordning 1907/2006/EG), for
varje kemikalie som anvands
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Om produkten ar méarkt med H302, H312, H332, maste en beskrivning eller bild
pa emballagen utformning bifogas.

Deklaration om att produkter klassificerade som H318 och H335 inte ska
anvindas pa sprayflaskor, varken utspddda eller outspddda (se bilaga 4).

Inkop av miljomarkta varor och tjanster

Inkép av miljdmarkta trycksaker, mjukpapper och kopieringspapper (krav
046)

e Trycksaker: 100 % av kopta trycksaker som verksamheten bestéller
maste komma fran ett miljomarkt tryckeri. Verksamheten maste ha
rutiner for att begira miljoméarkta trycksaker vid bestallningen.

Med trycksaker menas till exempel gdstinformation, reklam, broschyrer,
anteckningsblock och brevpapper med logotyp. Kravet gdller ocksa for
trycksaker som en kedja bestdller centralt.

¢ Mjukpapper: 100 % av kopt mjukpapper, som toalettpapper,
kokstorkpapper, hushallspapper och pappershanddukar, méaste vara
miljomarkt.

¢ Kopieringspapper: 100 % av kopt kopieringspapper for daglig drift
maste vara miljoméarkt.

Med miljémdrkt menas produkter mdrkta med Svanenmdrket eller EU Ecolabel.

Bekriftelse av avtal med Svanenmérkt tryckeri.
Miljoméarkningslicensnummer och namn pé tryckeriet.

Rutiner eller annan dokumentation som bekriftar att Svanenmérkta trycksaker
efterfragas.

Dokumentation pa ink6pt mjukpapper och kopieringspapper, som visar att
inkopta produkter 4r miljoméarkta.

Kontrolleras pa kontrollbesok.

Ink6p av miljdmarkta varor och tjanster (poangkrav P8)

Olika verksamheter kan uppna olika max antal podng, enligt tabellen nedan.

Tabell 8 Maximal antal poédng per verksamhetstyp.
Forkortningar for restaurang (R), och konferens (K) anvédnds i tabellen.

Verksamhetstyp RK R K

Maximalt antal méjliga poang PX 10 8 6

Verksamheten far poéng for inkép av miljomérkta varor och tjanster enligt
tabellen nedan. For att fa podng maste 100 % av varje kategori vara miljomarkt,
om inget annat anges i tabellen.

Med miljomdrkt menas produkter mdrkta med Svanenmdrket eller EU Ecolabel.
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Svanenmdrkt textilservice premieras med podng i krav P7, i kapitlet om
kemikalier. Varor och tjdnster som dr obligatoriska i andra krav i kriterierna dr
inte podnggivande i detta krav.

Tabell 9 Poénggivande miljomarkta varor och tjanster

Miljomarkta varor och tjanster Poang

Stadtjanster 3

Svanenmarkt restaurang (endast relevant for dagkonferenser) 3

Kemtvatt 1

Kaffeservice 1

Tyghandduksrullar 1

Tval och shampo, pa gastrum och publika toaletter 3

Engéangsartiklar 1, per kategori (max 2 kategorier)
Pappersservetter 1, per kategori/storlek (max 2 kategorier)
Mikrofiber moppar och dukar 1

Batterier 1

Tonerkassetter 1

Bladderblock 1

Pennor, whiteboardspennor, pennor till bladderblock och liknande 1

Stearinljus 1, per kategori (max 2 kategorier)
Kontorsapparater (PC, dator, kopieringsmaskin etc.,) 1, per kategori (max 2 kategorier)
TV apparater 1

Maobler 2, per kategori (max 3 kategorier)
Golv 2

Textilier (lakan, sangklader, bordsdukar och servetter) 2, per kategori (max 2 kategorier)
Arbetsklader, minst en personalkategori 1

Svanemarkt drivmedel till verksamhetens bilar 1

Annat 1, per tjanst/kategori max 2 p

R Oversikt 6ver képta varor och tjénster, leverantér och

miljémarkningslicensnummer.

P Kontrolleras pa kontrollbesok.

9 Poangsammanstallning

Obligatoriskt krav pa uppnadda poéang (krav O47)

Verksamheten maste uppfylla minst ett antal podng beroende pa vilken typ av
verksamhet som anges 1 tabellen nedan. Tabellen visar ocksd hur manga poing
det 4r mojligt att uppna i de olika podngkraven.
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Forkortningar for restaurang (R), och konferens (K) anvédnds i tabellen.

Poangkrav RK R K
P4 Ekologisk mat och dryck 5 5

P5 Narproducerad mat och dryck 2 2

P6 Ingen anvandning av genmodifierat

foder 1 1

P7 Svanenmarkt textilservice 3 3 3
P8 Inkop av miljomarkta varor och

tjanster 10 8 9
Poangsammanstallning

Max antal mdjliga poang 21 19 12
Minimum antal poang, obligatorisk 7 6 4

Sammanstillning av poang.

Regler for Svanenmarkning av tjanster

For att enkelt kunna identifiera Svanenmaérkta tjanster, ska licensnumret samt
en beskrivande undertext skrivas ut tillsammans med Svanenmérket.

Den beskrivande undertexten for 055 Hotell, restaurang och konferens &r:

Restaurang/Café/Personalmatsal/Konferensanlaggning

Mer information om regler, avgifter och grafiska riktlinjer finns pa

www.svanen.se/regelverk/

Efterkontroll

Nordisk Miljoméarkning kan kontrollera att verksamheten uppfyller Svanens
krav dven efter att licens har beviljats. Det kan t.ex. ske genom besdék pa plats
eller stickprovskontroll.

Visar det sig att verksamheten inte uppfyller kraven kan licensen dras in.
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Bilaga 1 Tips pa atgarder for minskning av
matsvinn

“Nudging” eller "dulting”, vilket innebér att 4ndra beteende av gésterna som
leder till mindre matsvinn utan att gisterna tinker pa det (mindre tallrikar ar
till exempel en nudge/dult).

Tallrikssvinn kan till exempel. minskas genom att servera mindre portioner,
valfria tillbeh6r 1 mindre portioner, lata gisterna vilja om de vill ha bréd till
maten, anvinda mindre tallrikar, erbjuda «doggie-bag», kommunikation med
gaster och liknande.

Buffésvinn kan minskas genom att minska utbudet, minska storleken pa
serveringsfat, forbattra rutinerna for pafyllning, pris per vikt eller storlek, god
oversikt 6ver antalet besékande géster, korrekt temperatur vid servering och
liknande. Man kan ocksa silja 6verbliven mat till ett reducerat pris eller genom
alternativa forsidljningskanaler. Ett annat alternativ ir att ge bort maten for
vilgorenhetsdndamal.

Beredningssvinn kan minskas genom god menyplanering och bra utnyttjande av
ravarorna. Uppfinningsrikedom i samband med ateranvindning av livsmedel ar
ocksa en viktig faktor. I sddana fall 4r livsmedelssékerhet viktigt att ta hansyn
till. 2

Lagersvinn kan forebyggas genom att ha goda inképsrutiner och ha en bra
oversikt 6ver vilka produkter man redan har. Optimal lagring ar ocksa viktigt for
att forhindra att forpackningar skadas och att frukt och gronsaker forstors.

Det brukar vara fokus pa vad man kan goéra for att minska sitt eget matsvinn.
Man kan ocksa tdnka omvént och hjdlpa andra som har for mycket matsvinn,
genom att anvianda 6verbliven fran producenter eller butiker.

2 Vagledning for siker dteranvindning av mat i restaurangbranschen:
https://www.matvett.no/uploads/documents/Veileder-for-trygg-gjenbruk-av-mat.pdf
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Krav pa hallbar fisk och skaldjur pa

A: Dessa arter, som ar hotade, far inte serveras pa en Svanemaéirkt restaurang:

alla arter av haj (sv) / haj (dk) / hai (fi) / hai (no) / hakarl (is)

alla arter av rocka (sv) / rokke (dk) / rauskut (f1) / rokke, skate (no) / skata (is)

vildfangad stor (sv) / ster (dk) / sampikalat (fi) / ster (no) / styrja (is)

(Acipenseriformes)

tonfiskarterna blafenad och sydlig (sv) / blafinnet og sydlig tun (dk) /
tonnikala ja eteldntonnikala (fi)/ makrellstorje og serlig blafinnet tunfisk (no)
/ tunfiskur (is) (Thunnus thynnus og Thunnus maccoyii)

al (sv) / al (dk) / ankerias(fi) / al (no) / 4ll (is) (Anguilla anguilla)

Pa Island beviljas undantag for traditionell servering av hajartern Somniosus
microcephalus och arterna av rocka Dipturus batis/Raja batis.

B: Dessa arter, som ar hotade, far inte serveras pa en Svanenmérkt restaurang

om de fiskas i det ndimnda landet (status pa landets réda lista inom parentes: CR
(akut hotat), EN (starkt hotat)):

Fiskart

Land

havskatt (sv) / havkat (dk) / merikissa (fi) / steinbit (no) /
steinbitur (is) (Anarhichas lupus)

Sverige (EN)

hélleflundra (sv) / hellefisk, helleflyndre (dk) / ruijanpallas,
pallas (fi) / kveite (no) / luda (is) (Hippoglossus hippoglossus
| Reinhardtius hippoglossoides)

Sverige (EN)

kungsfisk, rodfisk, uer (sv) / radfisk (dk) / punasimppu, puna-
ahven (fi) / uer (no) / karfi (is) (Sebastes mentella, Sebastes
marinus)

Norge (EN)

havséring (sv) / haverred (dk) / meritaimen, merivaelteiset
kannat (fi) / sjgerret (no) / sjobirtingur (is) (Salmo trutta m.
trutta)

Finland (EN)

oring i insjovatten séder om latituden 67°00’n (sv) / taimen
sisdvesissd 67°00’n leveyspiirin eteldpuolella (fi), orred (dk),
orret (no), urridi (is) (Salmo trutta)

Finland (EN)

havsmus (sv) / havmus (dk), sillikuningas (fi) havmus, havkatt
(no) / hamaus (is) (Chimaera monstrosa)*

Sverige (EN)

storfjallig skolast (sv) / skolaest (dk) / lestikala (fi) / skolest
(no) / slétthali (is) (Coryphaenoides rupestris)*

Sverige (CR)

langa (sv) / lange (dk) / molva (fi) / lange (no) / langa (is) Sverige (EN)
(Molva molva)*

lyrtorsk, bleka (sv) / lubbe, lyssej (dk) / lyyraturska (fi) / lyr Sverige (CR)
(no) / lyr (is) (Pollachius pollachius)*

Birkelanga, blalanga (sv) / blalange (dk) / tylppapyrstémolva Norge (EN)

(fi) / blalange (no) / blalanga (is) (Molva dypterygia)*

dyndsmerling (dk) / (Misgurnus fossilis)*

Danmark (CR)
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anadromisk vandringssik (sv) / sik (dk) / merialueen Finland (EN)
vaellussiika (fi) / sik (no) / tjarnasild (is) (Coregonus

lavaretus)*

insjolax (sv) / (dk) / jarvilohi (fi) / innsjelaks (no) / lax i Finland (CR)

stéduvotnum (is) (salmo salar m. sebago)*

réding i Vuoksens vattendrag (sv) / fijelderred, redding (dk) / Finland (CR)
nierid Vuoksen vesistossa (fi) / raye (no) / silungur i
vatnasvidi Vuoksens (is) (Salvelinus alpinus)*

harr i Ostersjon (sv) / stalling (dk) / harjus Itimeressi (fi) / Finland (CR)
harr (no) / harri i Eystrasalti (is) (thymallus thymallus)*

*Arter som dr nya pa listan i version 5.0 av kriterierna.

C: Tropiska rakor, dvs. scampi, tigerrdkor, kungsrikor, jatterdkor (sv) / tropisk
reje (dk) / jattikatkarapu (fi) / tropisk reke (no) / tropisk risarsekja (is) (Penaeus
sp., Litopennaeus sp. og Metapenaeus sp. i familien Penaeidae og
Macrobrachium rosenbergii) far inte serveras.

Bifangster av arter pa A-, B- eller C-listan far inte serveras. MSC-markt fisk och
skaldjur far alltid serveras. Markning enligt andra standarder &n MSC kan
anvandas om Nordisk Miljoméarkning har godkdnt dem. Standarderna méaste
uppfylla Nordisk Miljomarknings krav fér hallbarhetsmérkning av ravaror fran
fisk och skaldjur. ASC ar inte godként.

Listorna 6ver icke-hallbara ravaror kan revideras om det kommer ny
information.

=Y Beskrivning av rutinerna som restaurangen har for att kontrollera att kravet
uppfylls. For att servera fisk fran B-listan krivs sparbarhet till fiskeomradet.

P Kontrolleras pa kontrollbesok
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Kemikalier som kommer att anvandas
framover

Produktnamn

Funktion/
anvandningsomrade

Kemikalieleverantor

Miljomarke
och
licensnummer

(krav Om
produkten ar
miljomarkt)

Anvandningsfrekvens

Dagligen,
regelbundet, eller
underhall

Doseringsanordning:
beskrivning,
automatisk eller
manuell
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Bilaga for tillverkare av icke miljomarkta

kemikalier

Produktens/produkternas namn:

Tillverkarens namn:

Detta intyg ar baserat pa den kunskap vi har om produkten utifran tester

och/eller intyg fran ravarutillverkare vid ansokningstillfdllet. Med forbehall for

utveckling och ny kunskap. Skulle sddan kunskap framkomma maste

undertecknad skicka in ett uppdaterat intyg till Nordisk Miljoméarkning.

Klassificerade kemikalier for tvatt med foljande faroklasser/riskfraser? (krav O5)

CLP-férordning 1272/2008

Faroklass Farokategori Farokod Ja (satt Nej (satt
kryss) kryss)
Farligt for vattenmiljon Akut kategori 1 H400%, H410*, H411, O O
Kronisk kategori 1-4 H412, H413
Akut giftighet Kategori 1-4 H300, H310, H330, [ [
H301, H311, H331,
H302** H312**, H332**
Specifik malorgantoxicitet STOT SE kategori 1-2 H370, H371, H372, [ [
efter enstaka eIIer. STOT SE kategori 3 (géller H373
upprepad exponering endast sprayprodukter)
STOT RE kategori 1-2 H335 (galler endast
sprayprodukter<**)
Allvarlig Kategori 1 (galler endast H318 (galler endast [ [
dgonskadalirritation i 6ga sprayprodukter) sprayprodukter ***)
Aspirationsfara Kategori 1 H304 [ [
Sensibiliserande verkan vid | Kategori 1/1A/ 1B H334, H317 eller markt O O
inandning eller hudkontakt med EUH 208:
"Innehaller (namnet pa
det sensibiliserande
amnet). Kan férorsaka
allergisk reaktion.”****
Cancerframkallande Kategori 1A/1B/2 H350, H351 [ [
egenskaper
Mutagenitet i kdnsceller Kategori 1A/B/2 H340, H341 [ [
Reproduktionstoxicitet Kategori 1A/1B/2 H360, H361, H362 [ [
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Vi uppméarksammar om att tillverkaren av ravaror/produkten ar ansvarig for
klassificeringen

* Undantag ges for produkter som klassificeras som miljoskadliga pd grund av innehdll
av kvartdra ammoniumforeningar

** Professionella produkter kan mdrkas med H302, H312 och H332 om forpackningen dr
utformad sd att anvdndaren inte kommer i kontakt med produkten. Detta gdller dven
textiltvattmedel dar klassificeringen beror pd innehdll av oxalsyra (CAS 144-62-7) eller
perdttiksyra (CAS 79-21-0). Dessa dr undantagna fran kravet.

*** Produkter i sprayflaskor eller liknande utrustning med munstycke som inte bildar
spraymoln kan mdrkas med H335 och H318.

**+*% Textiltvdttmedel som klassificeras med H334, H317 eller mdrkt med EUH 208-frasen
“Innehdller (namnet pa det sensibiliserande dmnet). Kan fororsaka allergisk reaktion.” pd
grund av att enzyminnehdllet dr undantaget. Det forutsdits dock att enzymerna dr
inkapslade eller dr i en slurry.

Innehaller tvattkemikalien féljande amnen? (krav O5): Ja (satt Nei (satt
kryss) kryss)

Organiska klorféreningar och hypokloriter

Alkylfenoletoxilater (APEO:er) och/eller alkylfenolderivat (APD)

Linjara alkylbensensulfonater (LAS)

BHT (butylhydroxilotuen, CAS 128-37-0)

EDTA** och dess salter

DTPA

Kk

Nanomaterial/-partiklar

Perfluorerade och polyfluorerade alkylerade féreningar (PFAS)****

Metyldibromoglutaronitril (MG)

Mikroplast

Optiskt blekmedel

Nitromysker och polycykliska myskférbindelser

Dddoodood Oogdi
Dddoodood Oogdi

Amnen som anses vara potentiellt hormonférstérande av kategori 1 eller 2 pa EU:s
prioritetslista ver &mnen som ska undersdkas narmare nar det galler
hormonférstorande effekter. Listan finns i sin helhet pa
http://ec.europa.eu/environment/chemicals/endocrine/pdf/final report 2007.pdf (bilaga
L, sidan 238 och framat)

[]
[]

Amnen som i EU har beddémts att vara PBT (Persistent, bioaccumulable and toxic) eller
vPVB (very persistent and very bioaccumulable) enligt kriterierna i bilaga XlIl i REACH
samt @mnen som inte &r utvarderade annu, men som uppfyller dessa kriterier.

Amnen pé kandidatlistan: http://echa.europa.eu/candidate-list-table I:' I:'

Amnen som klassificeras som CMR (kategori 1 och 2) enligt CLP |:| |:|

* Klorforeningar som myndigheterna krdver, till exempel for rengoring av duschhuvuden i
Norge, dr undantagna fran kravet
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** Fasta tvdlprodukter (t.ex. tvalflingor) kan ingd med ett maximalt sammanlagt innehdll
pa upp till 0,06 % EDTA och fosfonater.

*** Nanomaterial/-partiklar dr enligt EU-kommissionens definition av nanomaterial av
den 18 oktober 2011 “ett naturligt, oavsiktligt framstdallt eller avsiktligt tillverkat material
som innehdller partiklar i fritt tillstand eller i form av aggregat eller agglomerat och ddr
minst 50 % av partiklarna i antalsstorleksfordelningen har en eller flera yttre dimensioner
i storleksintervallet 1-100 nm”. Exempel dr ZnO, TiO2, SiO2, Ag och laponite med
partiklar i nanostorlek i koncentration éver 50 %. Polymeremulsioner rdknas inte som
nanomaterial.

****Grundpolish, golupolish och golvvaxer dr undantagna

Kraven galler for samtliga ingdende dmnen i den kemiska produkten, men inte for
fororeningar savida inte annat anges i specifika krav. Ingdende dmnen och féroreningar
definieras nedan

Ingdende dmnen: Alla dmnen i den kemiska produkten, inklusive tillsatta additiv (t.ex.
konserveringsmedel och stabilisatorer) fran rdvarorna. Kdanda avspaltningsprodukter frdan
ingdende dmnen (t.ex. formaldehyd, arylamin, in situ-genererade konserveringsmedel)
rdknas ocksd som ingdende.

Fororeningar: Rester fran produktionen inkl. ravaruproduktionen som dterfinns i en
ravara eller den fdardiga kemiska produkten motsvarande koncentrationer <100,0 ppm
(<0,01000 viktprocent, <100,0 mg/kg) i den kemiska produkten.

Fororeningar i en ravara i koncentrationer >1,0 % rdknas alltid som ingdende dmnen.

Exempel pa vad som rdknas som fororeningar dr resthalter av reagenser, rester av
monomerer, katalysatorer, biprodukter, “scavengers” (dvs. kemikalier som anvdnds for att
eliminera/minimera oénskade dmnen), rester av rengoringsmedel till
produktionsutrustning samt “carry-over” fran andra eller tidigare produktionslinjer.

Plats och datum Firmanamn
Ansvarig person Ansvarig persons underskrift
Telefon E-post
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